
Feijoada . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Brazil 's  national  dish.  A rich stew of  black beans,  dried beef,  pork,  sausage,  and
smoked meats.  Served with rice,  col lard greens,  farofa,  and orange wedges.

Churrasco Misto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mixed gri l l  of  beef,  chicken,  sausage,  and pork.  Served with rice,  black beans,
sautéed vegetables,  farofa,  and vinaigrette.

Picanha Grelhada . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gri l led sirloin cap served with rice,  black beans,  farofa and vinaigrette.
Choice of :  French fries,  col lard greens,  or sautéed vegetables.

Picanha Biro . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gri l led sirloin cap served with arroz biro (rice mixed with eggs,  parsley,
scal l ions,  bacon bits,  and potato sticks)  and sautéed collard greens.

Picanha Rústica . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gri l led sirloin cap served with roasted potatoes and sautéed vegetables.

Carne de Sol . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Flank steak marinated with kosher salt ,  milk,  black pepper,  and garlic  for 24
hours,  then dried for 12 hours.  A traditional  dish from Brazil ’s  northeast .
Served with rice,  fried yuca,  black-eyed pea salad,  and garlic  butter.

Baião de Dois . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gri l led New York strip steak topped with sautéed onions,  served with baião de
dois (a  combination of  rice,  black beans,  and cheese)  and sautéed vegetables.

Contra Filé  Corcovado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gri l led New York strip steak served with French fries,  r ice,  and sautéed
vegetables.

Carré à Mineira . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pork chops served with rice,  tutu à mineira (a  black bean and yuca f lour purée) ,
and collard greens.

Linguiça à Mineira . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gri l led spicy pork sausage served with rice,  black beans,  col lard greens,  and
farofa.

Contains GlutenVegan Vegetarian

File Brasília . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gri l led 10 oz.  f i let  mignon in a Madeira sauce,  served with mashed 
potatoes and sautéed vegetables.

Costela de Carneiro ao Alecrim . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gri l led whole or half  rack of  lamb (8 or 4 ribs)  marinated in red wine,
rosemary,  curry powder,  garl ic,  and olive oi l  sauce.  Served with rice,
black beans,  and sautéed vegetables.

Bisteca de Contra Filé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
20 oz.  Angus ribeye steak,  gri l led to perfection.  Served with rustic 
potatoes and sautéed vegetables.

CHEF’S STEAK SPECIALS
MKT Price

MKT Price

MKT Price

18% gratuity included for al l  parties up to 9 guests.  For parties of  10 or more guests,  a  20% gratuity wil l  be applied.
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